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Pr’o,scwtto cotto - Prosciutto crudo - Salame crudo di Ceresole d’Alba

,/, Salame Cotto - Pan cetta

4 £
Battuta al coltello di fassone conjinsalatina dell’orto

Sformato di peperoni con leggera vellutata
di stracchino 71/

/ 457

. A
foglla al cuore di carciofo con fonduta di toma
% A,

Riso con salsiccia e barbera

Ravioli di magro con salsa di asparagi

f /
Arrosto divitello piemontese con patate al forno
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émncomangmre di masca/p(me
+ con mandorle e cioccolato

o
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V. Caffé - Digestivo 4/ ,
/A;:qua, Vmo’Barbem, Cortese, D?lcetto, ‘
4 Coca-cola, Fanta /
/7 4 y
Prezzo € 25,00

qubim' trai5eil0anni€10,00
Bamibini sotto i 5 anni non pagano
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Agriturismo Cascina Verne di Agostino Piana 2

Via Verne 6 Carmagnola (TO) — Tel. 339 3100048
www.agriturismoverne.it - leverne@virgilio.it
Siamo presenti su Facebook: https://www.facebook.com/AgriturismoCascinaVerne?ref=hl
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