
UNA SELEZIONE DEI NOSTRI PIATTI  

 

 

ANTIPASTI 

Affettati misti (salame crudo di Ceresole d'Alba e salame cotto,  

prosciutto crudo e cotto, pancetta) 

Prosciutto e melone 

Vitello tonnato 

Involtini di peperoni e tonno 

Uova, zucchine e pollo in carpione 

Asparagi con le varie salse 

Asparagi alla parmigiana  

Asparagi alla Bismark 

Sformato di asparagi, ai porri, ai peperoni, agli spinaci 

Insalata di pollo 

Insalata russa 

Bruschette di pomodoro 

Frittatine con verdure di stagione 

Torte salate con verdure di stagione 

Peperoni con bagna caoda o con bagnetto verde 

Vol au vent con fonduta o con crema di funghi 

Insalata Langarola 

Salsiccia e salvia fritta 

Semolini dolci fritti 

 
PRIMI 

Tagliatelle con vari condimenti 

Tajarin con vari condimenti 

Agnolotti alla piemontese o altre salse 

Risotto all'Arneis 

Risotto con Castelmagno 

Risotto alle asparagi 

Risotto con salsiccia e uova 

Panzerotti di ricotta e spinaci 



SECONDI 

Arrosto di vitello piemontese con contorno  

Arrosto di maiale con contorno 

Brasato di vitello piemontese con contorno 

 
CONTORNI 

Patate - Carote 

Spinaci - Asparagi 

 
DOLCI 

Gelato 

Tiramisù 

Profitterol 

Panna Cotta 

Bunet 

Fragole con gelato 

Macedonia di fragole 

Torta di crema pasticcera 

Bavarese alle fragole 

Torta di nocciole 
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